
 

 

Unsere Sommelière empfiehlt…  

 

 

 

2024 Cuvée Zeller Qualitätswein trocken  

Riesling/Scheurebe/Bacchus 

STÖRRLEIN-KRENIG/FRANKEN    0,1l 

  

  

  

2024 Chardonnay DOC 

ALOIS LAGEDER/SÜDTIROL    0,1l  

  

  

  

2021 Shiraz/Cabernet Sauvignon Bio  

Wine of Orgin Western Cape 

REYNECKE/SÜDAFRIKA      0,1l 

  

  

  

2017 Banyuls Rimage AOC 

Abbe Rous/Rousillon/Frankreich   5cl  

  

  

  

Weinbegleitung     4-Gang 26,00€  

Weinbegleitung     3-Gang 20,00€  

 

 

Abendmenü  

 

 

Wachtelterrine, 

Kräutersalat, eingelegte Buchenpilze, Olivenmayonnaise 

Quail terrine, herb salad, pickled beech mushrooms, olive mayonnaise 

 

***  

 

Seeteufel, 

Erbsencreme, Paparikacoulis 

Monkfish, pea cream, pepper coulis 

 

***  

 

Filet & Backe vom Weiderind, 

Wurzelgemüse, getrüffeltes Kartoffelpüree 

Fillet and cheek of grass-fed beef, root vegetables,  

truffled mashed potatoes 

 

***  

 

Warmer Schokoladenkuchen, 

Portweinfeigen, weißes Schokoladeneis 

Warm chocolate cake, port wine figs, white chocolate ice cream 

 

 

4-Gang Menü       86,00€  

3-Gang ohne Zwischengang     74,00€ 


